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(NIE)WINNE ROZWAZANIA O AROMACIE WINA
(NA MARGINESIE ENOLOGICZNYCH FELIETONOW
MARKA BIENCZYKA)

,,Gdy méwimy o winie, najczesciej zwracamy sie [...] ku prze-
sztosci: tyle w nim tajemnicy chwil, ktére minely, tyle zagadek
starosci, tyle czasu, ktéry nie zgubit sie i nie zmarnowat [...].
Ale w swej istocie wino, jak mys$le, otwiera w nas i przed nami
zwlaszcza ten inny wymiar czasu — czas przyszly. Jesli istnieje
cudowne dziatanie wina, to polega ono wlasnie na tym.”

[M. Bieticzyk, Kroniki wina]

Zbigniew Herbert, w tomie Barbarzyrica w ogrodzie stwierdzit: ,,Opis
wina jest trudniejszy niz opis katedry”. (Herbert 1996: 69) Co zatem
robi¢, zeby nie sta¢ sie owym ogrodowym barbarzynca? Marek Bien-
czyk radzi: ,Zamiast czyta¢ podreczniki do degustacji, wystarczy sieg-
na¢é, rzecz jasna, po Herberta.” (NKW, 161) Nie jest to jednak takie pro-
ste, a wspoélczesnie, wobec wcigz rozwijajacego sie dyskursu enologicz-
nego, wrecz niewystarczajgce. Podjecie tego tematu nastrecza bowiem
kilka probleméw, zaréwno wewnatrz, jak i pozajezykowych. ,Poczatku-
jacym stownictwo winiarskie moze wydawac sie tajemniczym zargonem,
chociaz stanowi ono dosy¢ spdjna catos¢” pisze na swojej stronie inter-
netowej autor Degustacyjnego stownika winiarskiego, dodajac: ,By cieszy¢
si¢ winem, doceni¢ jego walory smakowe i zapachowe, a przede wszyst-
kim towarzyskie, warto chociaz w ograniczonym zakresie poznaé jego
jezyk”! [podkr. M.G.].

1 Wiktor Zastrézny http: //wiktorzastrozny.com/. Nie jest to jedyne opracowanie termi-
nologii enologicznej, jest jednak przez znawcéw, m.in. M. Bieficzyka, uznawane za naj-
lepsza tego typu publikacje w Polsce.
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O tym, ze jest to zadanie dla wytrwatych, §wiadczy¢ moze problem
z oznaczaniem podstawowych terminéw, jak chocby pojecia aromat. Kry-
styna Pisarkowa sytuuje to okreslenie w grupie lekseméw nazywajacych
wydzielanie zapachéw przyjemnych. (Pisarkowa 1972: 330) Stosowana
w polszczyznie, najogélniejsza definicja okresla go jako przyjemny za-
pach, won roélinng (SJP). Zasadniczo brak tego pojecia w innych stow-
nikach jezyka polskiego, a w tekstach literackich uzupeinia go konkrety-
zujacy leksem (np. aromat wanilii/waniliowy). Zjawisko to omawia Marian
Bugajski (Bugajski 2004: 113), za przyczyny trudnosci z jednoznacznym
systematyzowaniem zapachéw w polszczyZnie i zwigzanych z tym pro-
bleméw terminologicznych uznajgc m.in. brak jednolitych kryteriow ty-
pologizujacych, subiektywno$¢ percepcji zapachowej oraz swoistg ,,ulot-

>y

nos$¢” woni?.

W socjolekcie enologicznym aromat jest zazwyczaj uznawany za sy-
nonim zapachu wina i definiowany w nastepujacy sposéb: , pojecie opi-
sujace substancje zapachowe, ktére trafiajg do wina za sprawg winogron
(gtéwnie ze skorki i strefy tuz pod nig). R6zne szczepy charakteryzujq sie
odmienng intensywno$cig zawartych w nich zwigzkéw aromatycznych,
co bezposrednio przektada si¢ na ich p6zniejsza wyczuwalno$¢ w winie.
Pojecie aromatu bywa mylone z bukietem, ktéry jest zespotem zapachow
wtérnych w winie, nabytych w procesie fermentacji i dojrzewania. Bukiet

2 Co interesujgce, terminowi aromat jest w przywolywanej pracy poswiecony niewielki
passus, za§ w pomieszczonym na konicu opracowania stowniku leksem ten funkcjonuje
jako nadrzednik konstrukeji z rzeczownikiem lub przymiotnikiem. (Bugajski 2004: 265).
Podobnie zlozony charakter moze mie¢ jezykowe ujecie zapachu perfum. W tym przy-
padku, w perfumeryjnym opisie woni, poza terminem aromat pojawiaja sie tez takie okre-
slania, jak akord (kilka nut zapachowych ,zgranych” razem, np. akord szyprowy to nuty
bergamotki, paczuli i mchu debowego) i absolut (czyli esencja zapachu). Sam proces two-
rzenia zapachu perfum wyzyskuje — oprécz zmystu wechu — takze pamieé, zdolnosé
kojarzenia, wyobraznig¢ i emocje. Przydatng cechg jest tez talent jezykowy. Zob. wywiad
z Marta Siembab, Senselierka. Zrédlo: http://kobieta.gazeta.pl/kobieta/1,107881,129402
20,senselierka-jak-zostalam-jedyna-w-polsce-specjalistka-od-zapachow.html. W przemysle
perfumeryjnym — cho¢ nie jest to obowigzujacym zwyczajem — o zapachu i zwigzanych
z nim skojarzeniach informowa¢ moze nazwa. Jak zauwaza D. Saniewska, ,Perfumy to
specyficzny rodzaj zapachu, czyli [...] odczuwalnej powonieniem wiasciwosci jakiej$ sub-
stancji. W przypadku perfum wilasciwosci te wynikajg z odpowiednio dobranej kompo-
zycji substangji zapachowych w roztworze alkoholowym”. Zob. D. Saniewska, Klejnot na
szyi kobiety. O nazwach damskich perfum, http: //repozytorium.uwb.edu.pl/jspui/bitstream/
11320/1071/1/BAJ_12_Saniewska.pdf. Warto tez cho¢ wspomnieé, ze w przemysle per-
fumeryjnym wykorzystywane sg ustalenia z zakresu psychologii zapachu — wszystko
to ukazuje, Zze w tej dziedzinie indywidualizacja dotyczy procesu percepdji zapachu, a nie
(jak w enologii) jego ostatecznego opisu ( zwlaszcza, ze zlozonos¢ aromatu wina wynika
m.in. z powigzania doznan zapachowych, smakowych i taktylnych).
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z czasem zazwyczaj sie uszlachetnia, aromaty natomiast nieco przygasaja,
ale staja si¢ zarazem bardziej ztozone” 3. Pozornie wszystko jest oczywiste,
ale juz na oficjalnej stronie internetowej Stowarzyszenia Winiarzy i Mio-
dosytnikéw Polskich, termin aromat wina charakteryzowany jest jako ,za-
pach, ktéry czujemy kiedy wino juz jest w ustach zeby jako$ odrézni¢
to co$ od zapachu ktéry czujemy nosem [podkr. M.G.] przed nabraniem
wina do ust. Zapachy [...] moga by¢ pierwotne (pochodzace z odmian),
wtérne (powstajace podczas fermentacji) i trzeciorzegdowe (zwane bukie-
tem) powstajace w trakcie dojrzewania” 4. Niewiele tylko r6znigca sie defi-
nicje ma w enologicznym leksykonie — pozornie odmienny semantycznie
— termin posmak: ,,suma wrazen odczuwanych przez usta i nos; zapach jest
odczuwany nosem, smak nosem i tylng czescig gardta; posmak to smak
i aromat pozostajacy w ustach po przetknieciu wina; najblizsze w jezyku
polskim okreélenie na kombinacje wrazeni wechowych (nos) i smakowych
(usta), czyli aromatu i smaku; niektérzy okreslaja to jako wewnetrzny
bukiet, jaki czasami pozostaje w gardle i tylnej czeSci nosa po przelknie-
ciu wina; moze by¢ wrazeniem zaréwno przyjemnym, jak i nieprzyjem-
nym; natezenie i czas trwania p. okredlane bywa dlugoscig smaku, ktéry
moze by¢ wskaznikiem jako$ci wina i jego dobrej harmonii; p. moze by¢:
szorstki nieprzyjazny, surowy, chropawy, cierpki, goracy, miekki, krétki,
dtugi, gtadki, taninowy, maslany, gorzki, debowy, korzenny, moze tez go
nie by¢ wcale”.

Weciaz rozwijajacy sie leksykon winiarski (wsréd znawcéw pojawiaja
sie wrecz glosy, by to filologowie, takze poloniéci, sporzadzili ,norma-
tywny” stownik pojec®) obejmuje znaczng grupe lekseméw obcych, szcze-
goélnie galicyzméw — obecnych zaréwno w postaci oryginalnej, jak i przy-

3 http: /www.owinie.info/slownik-pojec/
4 http: /wino.org.pl/old-swimp/content/view/
5 http: // festus.pl/?s=posmaké&category_slug=slownik

6 W notce informujacej o zawartosci leksykonu W. Zastréznego czytamy: ,W stowniku
znajdg Paristwo wiele okreélenn wystepujacych réwnolegle, ktére sg bliskoznaczne, ale
zwykle wyrazajg nieznaczne réznice w intensywnosci i charakterze danej cechy. «Winny»
(vineux) w jezyku francuskim moze oznacza¢ kolor wina, wlasciwie wina czerwonego,
co§, co pachnie lub smakuje jak wino, albo wino mocne, silne, z wigorem. Francuzi
o mlodym (primeur), orzezwiajacym, zaspokajajagcym pragnienie winie méwig canaille,
co oznacza mniej wiecej totrowski, szelmowski. O mniej lub bardziej mocnym winie,
ale zbyt ciezkim, mawiaja corsage, cuisse (czyli, ze ma biust lub uda). Byloby pieknie
dla przyszlych smakoszy i degustatoréw, gdyby polonisci oraz romaniéci pokusili sie kie-
dy$ o stworzenie normatywnego slownika winiarskiego.” http://wiktorzastrozny.com/
[dostep: 30.06.2016].
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swojonej czy tez tlumaczonej (czestokroé, z braku pewnodci, czy dany
termin zostal przettumaczony poprawnie, pojawiaja si¢ formy synoni-
miczne, co posrednio wskazuje na brak stabilizacji tej leksyki). Zaséb ten
jest ciggle uzupelniany, co wigze si¢ m.in. z coraz wigkszym kregiem jego
uzytkownikéw: ,Gdyby chcieli si¢ panstwo wykazaé¢ znajomosciag wina
w jakim$ snobistycznym towarzystwie znawcéw — podpowiada M. Bieni-
czyk — radzilbym uzywac stowa ,,mineralnos¢”. [...] ,Mineralno$¢” nie na-
lezy bynajmniej do odwiecznego stownika degustatoréw. [...] Wymyélit je
pono¢ francuski dziennikarz Michel Dovaz, ktéry podczas pewnego przy-
jecia nie bardzo wiedzial, jak zdefiniowaé testowane wiaénie wina, i na
jezyk przyszto mu niewinne to wlasnie stowo: mineralne! Co ono jednak
dokfadnie znaczy, Pan Bég raczy wiedzie¢” (NKW, 25). Innym terminem
ilustrujgcym state poszerzanie sie¢ enologicznego leksykonu jest okresle-
nie garaZowe wina — uzywane od niedawna, okreslajagce wina wysokiej
jakosci, zazwyczaj bardzo drogie, produkowane przez matych producen-
tow i w niewielkich ilosciach. Sg to wina, ktdére charakteryzuje zazwyczaj
duzy indywidualizm i brak powtarzalnosci, w przeciwienistwie do tych
wytwarzanych przez duzych producentéw o uznanej juz renomie, stara-
jacych sie wprowadza¢ na rynek wina charakteryzujace si¢ zblizonymi
walorami degustacyjnymi”.

Jednak elementem w istotnym stopniu wplywajgcym na enologiczny
dyskurs jest tez perspektywa odbiorcy — ttumacza, filologa, znawcy wina
czy po prostu okazjonalnego degustatora. Zjawisko to postaram si¢ po-
krétce zilustrowaé dwoma przyktadami. Rozwijajacy si¢ rynek przynidst
znaczny wzrost publikacji dotyczacych historii, produkcji i kultury picia
wina, a w poczatkowym okresie byly to przede wszystkim tlumaczenia
wydawnictw obcych. O niebagatelnej roli ttumacza tych tekstow pisze
Anna Bochnakowa, zdaniem ktérej ttumacz jest nie tylko posrednikiem
miedzy dwoma jezykami (czy w szerszym sensie: kulturami), ale tez nie-
jednokrotnie staje sie tworcg nowej terminologii, zwtaszcza gdy translacja
dotyczy zjawisk nieznanych lub mato rozpoznanych. (Bochniakowa 2002)
Przywolywany artykul zawiera réwniez interesujaca ocene trafnosci ro-
dzimych ekwiwalentéw francuskich lekseméw, przekonuje tez o poczuciu
,nowosci” tego typu okreslerr, o czym Swiadczy¢ moze fakt, iz niektore
z nich, np. krgglosé, wyrafinowanie, gestos¢, cho¢ powszechnie juz stoso-

7 Jednym z najpopularniejszych i najbardziej uznanych producentéw win garazowych
jest — wedtug M. Bieficzyka — znany francuski aktor Gerard Depardieu.
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wane w enologicznym dyskursie, autorka artykutu zapisuje w cudzysto-
wie. Warto jednak zauwazy¢, ze pozostawienie terminu w oryginalnym
ksztalcie zwigzane jest najczeSciej z brakiem odpowiedniego ekwiwa-
lentu, brakiem wynikajacym z odmiennego poziomu kultury winiarskiej
w Polsce, co skutkuje konieczno$cig zastosowania szerszego opisu nazy-
wanego zjawiska. Dotyczy to chocby takich poje¢, jak np. agrafe (fr.) — ko-
szyk druciany przytrzymujacy korek od szampana; en primeur (fr.) — ter-
min oznaczajgcy mozliwoé¢ zakupu wina przed jego zabutelkowaniem,
na podstawie probek z beczek ocenianych w nastepnym roku po zbiorach;
barrique — (najczedciej) debowa beczka pochodzaca z Bordeaux o pojemno-
Sci wynoszacej 225 1 — istotna w procesie wytwarzania wina, gdyz potrafi
(szczegoblnie, gdy jest nowa) wyraznie zmieni¢ ksztatt i smak wina.

Co na ten temat twierdzi Marek Bieniczyk? W felietonie Wino i imiona
jednoznacznie stwierdza, ze uzytkownicy (zaréwno wina, jak i jezyka,
w tym takze jezykoznawcy) nie zawsze majg $wiadomos¢ lub potrafia
poprawnie postugiwacé sie nie tylko skomplikowang fachowg terminolo-
gia, ale réwniez — wydawaloby sie znacznie tatwiejszg — ortografia:

Istniejg podobno precyzyjne reguly dotyczace nalezytego stawiania liter

w winiarskiej literaturze, raz duzych, raz matych, ale ani w jezyku rodzi-

mym, ani w jezykach obcych nie udato mi sie¢ trafi¢ na ich prawdziwie kon-

sekwentne stosowanie. Pisa¢ nazwe wina duzg czy matg, honorowac chiteau
majuskuty czy nie? Co robi¢, gdy mamy do czynienia z calym regionem, co
poczaé z jedng apelacja [...] i jak do licha sie zachowa¢, gdy w gre wchodzi
szczegoblna i niepowtarzalna nazwa jednej tylko parcelki? I w ogéle nie osza-
le¢ i poprawnosé¢ pisowni uszanowaé, gdy nazwa wina okazuje sie nazwa
apelacji, ktéra jednak sprowadza si¢ do nazwy jednej parceli?

Ta cala ztozonoé¢ problemu oddaje zlozonosé¢ bytu wina, a bytu jeszcze

nikt ortograficznie nie umocowal. [...] jak mozna Haut-Brion pisa¢ malg
[literg — M.G.], skoro pije sie je na kleczkach?” (NKW, 7).

Ale leksykon winiarski jest o wiele bardziej skomplikowany, gdy
przyglada sie mu kto$, kto nie jest znawca tej materii, co ilustrujg wy-
brane tezy tekstu Katarzyny Skrzypczak, ktéra na opisy towarzyszace
degustacji wina spojrzata z perspektywy kognitywnej. (Skrzypczak 2013)
Przyjety przez autorke sposéb méwienia o leksyce enologicznej ukazuje
presuponowang potrzebe jej ,odprofesjonalizowania”. Czytamy tu m.in.:
,Specjalisci wina postuguja sie fachowym stownictwem [...] im wieksza
wiedza o winie, tym bardziej zaawansowane stownictwo, ktérym si¢ po-
stuguja. Czytajac opisy win czy studiujac stowniki terminéw winiarzy,
zauwazy¢ mozna terminy okres$lajgce smak, wykraczajace jednak poza
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kanon [...] pieciu smakéw. Powodem owego wykraczania [...] jest fakt,
ze smakujacy wino odczuwa jego prawdziwy [sic! - M.G.] smak, jednak
opisanie go [...] staje si¢ wysokiej rangi poprzeczka, dlatego, aby przybli-
zy¢ czytelnikowi prawdziwy smak, zapach i teksture wina stosowane sa
w jezyku winiarskim metafory i metonimie” (Skrzypczak 2013: 101-102).
Ostatnie zdanie wskazuje na niezwykle interesujacg ceche, czyli silng
metaforyzacje tego dyskursu, tym silniej odczuwang, im mniejsza zna-
jomos¢é stosowanej terminologii. Wydaje sie wiec, ze koniecznie nalezy
rozgraniczy¢ rézne typy dyskursu winiarskiego, uzaleznione od odbiorcy
i poziomu jego kompetencji. Bowiem przywotywane przez autorke tekstu
terminy typu: aksamitne, migkkie, szorstkie wino, pozwalajace jej zbudowaé
uogodlniong metafore typu: ,wino to tkanina”, nie sg, jak wskazuje ba-
daczka, probg wyjasnienia czy choéby przyblizenia laikom prawdziwego
smaku wina (bo tez jak wyjasni¢ smak wina zielonego, szorstkiego, okrggtego
czy tustego?). Opisanie wrazen towarzyszacych degustacji a zwigzanych
z jedng, wybrang cechg, jest zadaniem znacznie bardziej ztozonym, co ilu-
struje choéby ponizsza definicja pojecia [wino] agresywne zamieszczona na
jednym z portali winiarskich, charakterem przypominajgca definicje syno-
nimiczng, potwierdzajaca jednak rozpoznanie o niemoznosci zastgpienia
fachowych terminéw ich synonimami czy catkowitej rezygnacji z profe-
sjonalnej leksyki:

AGRESYWNE acerbe | aggressive | agressif | mordant: niedojrzate, su-
rowe, niezréwnowazone; wina przesadnie zywe, nieco szorstkie, draznigce
podniebienie, zwykle z powodu duzej zawartosci kwaséw lub tanin (czesto
jednych i drugich), takze alkoholu; silnie i nieprzyjemnie atakujgce btone
sluzowg; mlode wina na ogoét sa dos¢ agresywne, ale po przebywaniu przez
pewien czas w butelce zwykle stajg sie bardziej okragle, fagodnieja; agre-
sywne sg czesto taniny w mtodych, czerwonych winach, ktére z czasem ule-
gaja polimeryzacji i tagodnieja; a. bywaja takze wina starsze, ktére z réznych
powodéw pozostajg niedojrzate (np. gdy do wina dodano zbyt wiele wié-
réow debowych); wysoka kwasowos¢ podkresla taninowy charakter wina;
w jakim$ stopniu synonim wina rustykalnego, zielonego, przeciwieristwo
wina miekkiego i gladkiego; okreslenie zwykle negatywne?.

8 http://festus.pl/slownik/. O tym, Zze nie musi to byé jednoznacznie negatywny ter-
min $wiadczy definicja jego antonimu, czyli okreSlenia: pieszczotliwe: ,caressant | caress-
ing | cherishing; wino stonowane, rozptywajace sie w ustach, bez ostrosci, agresywnych ta-
nin, chropowatosci; okre$lenie czasami ironiczne, poniewaz nie przesadza o jakosci wina”.
O metaforze agresywne wino K. Skrzypczak pisze: ,jest to wino wiec jakoby zaskakujace
nas, tak jak czltowiek silg czy stowem, swoim niemitym smakiem odczuwalnym na pod-
niebieniu”. K. Skrzypczak, op. cit., s. 104.
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Dostrzezony tu problem wynika z faktu, iz w winnym dyskursie
nie charakteryzuje si¢ po prostu smaku, co wigcej, wrazenia smakowe
sa uszczegbtowiane z perspektywy oceny okreSlonej wiasciwosci wina.
W tym przypadku nasze — bardzo powierzchowne — rozréznianie pieciu
smakow jest catkowicie nieprzydatne. Istotng role odgrywa tu bowiem
wech, ktory jest wielokrotnie bardziej wrazliwy na stezenie czasteczek
chemicznych niZz smak — oznacza to, Zze pozbawione doznari wechowych
wrazenia smakowe sg bardzo stabe lub wrecz nieodczuwalne® — zatem
to wech okazuje sie¢ zmystem dominujacym przy okazji wszelkich degu-
stacji, w tym réwniez degustacji wina, stad po$wieca sie mu najwiecej
uwagi. Nie mozna tez poming¢ jeszcze jednego zmystu — przy prébowa-
niu trunku niezmiernie wazny jest dotyk, ktéry pozwala poczu¢ konsy-
stencje, czyli budowe wina.

Owe wrazenia zapachowo-smakowo-dotykowe sg dodatkowo uzalez-
nione od wielu innych czynnikéw, m.in. szczepu winogron (lub ich ku-
pazu), klasy wina, jego wieku, pochodzenia, lezakowania, transportu itd.
Co istotne, wbrew ustaleniom Linneusza, ktéry wymienia wino wsréd
woni eterycznych (Pisarkowa 1972: 331, Bugajski 2004: 53-54), wino nie
ma swojego specyficznego zapachu, ale emituje min. 350 réznych woni.
Jak te doznania opisa¢? Marek Bienczyk radzi, by charakteryzujac usta
wina zwrdci¢ sie ku architekturze: oto bowiem

Wiekszosci artykuléw poswieconych opisowi smakowych doznar towa-
rzysza zdjecia sklepieni, na ogét drewnianych, z duzg iloscig gontéw, desek,
poprzeczek itd. Majg one unaoczni¢, ze wino, podobnie jak wielkie budowle,
ma swdj szkielet konstrukceyjny, swéj kosciec, swojq ,,strukture” (KW, 74-75).

Ow szkielet opiera sie na réznych typach woni. Zapachy pierwotne
(podstawowe), charakteryzujace mtode wina, zalezne sg od szczepu wi-
nogron i stopnia ich dojrzatosci. W czasie dojrzewania, w winie poja-
wiajg sie tzw. zapachy wtérne, zalezne od sposobu maceracji i winifi-
kacji, za$ stare wina posiadaja to, co jest nazywane bukietem wina (za-
pachy trzeciorzedne), a poniewaz ma on zlozony charakter, wytrawny
znawca powinien odczuwacd jego odcienie przypominajace réznego typu

? Aktualne badania z zakresu nauk medycznych przekonuja, ze cztowiek jest w stanie
zidentyfikowaé, bagatela, ponad dziesie¢ tysiecy zapachéw. Zob. E. Potargowicz, Wech —
niedoceniany zmyst czlowieka, ,Postepy Higieny i Medycyny Doswiadczalnej” 2008, nr 62,
s. 88, (online), [dostep: 15.03.2014]. Dyskusje nad tym ile zapachéw odczuwa cztowiek zob.
http: /www.literatura.gildia.pl/tworcy/avery_gilbert/co_wnosi_nos_nauka_o_tym_co_nam
_pachnie/fragment
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aromaty kwiatowe (fiotkéw, rézy, jasminu, tymianku, lawendy itp.),
Swiezych owocéw (wisni, malin, czarnych porzeczek, cytryn, pigwy itd.),
roélin ($wiezo skoszonej trawy, $ciéiki, torfu, paproci itp.), korzeni (wani-
lii, lukrecji, pieprzu, jatowca, gatki muszkatotowej, gozdzikéw), aromaty
pochodzace z palenia réznych produktéw i substancji (m.in. kawy, chleba,
tytoniu, dymu, migdatéw) oraz aromaty zwierzece (jak pizmo, ambra,
skéra, odchody). Co ciekawe, nawet stereotypowo negatywnie konotu-
jace zapachy, w przypadku oceny wina s pozytywnie wartoéciowane —
dotyczy to np. zapachu benzyny, ktéry jest niuansem zapachowym poza-
danym w niektérych typach win. Pisze tez o tym Biericzyk, przyjmujacy
w tym momencie postawe konesera:

Winu towarzyszy wiecej takich zapachéw, pozornie odleglych od wina
jak ksiezyc od ziemi [...]. Wsréd tych kuriozalnych aromatéw mamy catg spi-
zarnig: czekolade i kawe palong (czesta w wielkich bordeaux, podobnie jak
zapach innej uzywki — tabaki), $wieze masto, chleb z piekarnika, drozdze,
briosze, karmelki; mamy caly las przed nadej$ciem biatego cztowieka: mech,
poszycie, kore, zgnile liécie, grzyby, trufle, skore zwierzeca [...] a nawet —
prosze sie nie wzdrygaé, efekt jest wspanialy — zwierzece flaki; ponadto
rézne stany drzewa: spalonego, mokrego, wegiel drzewny (a takze smole —
czesta na przyklad w bardzo juz dojrzalym wloskim barolo); nie moge tez
nie wspomnie¢ o aromatach odchodéw, czyli, méwigc wprost, tajna, ktére
wiele Noséw odkrywa w burgundach (KW, 107).

W innym jednak miejscu, majac $wiadomos¢, iz jego czytelnikami sg
nie tylko profesjonalni degustatorzy, ale tez np. stabo orientujacy sie w tej
problematyce wielbiciele jego pisarstwa, stara sie oswoi¢ swoich odbior-
céw z zapachowaq specyfika obcowania z dobrym gatunkowo winem:

,Nos Cyrana” — tak niekiedy moéwi si¢ o bukiecie win, ktére rozwijaja
diugg, zlozong palete zapachéw. I, zarazem, taki powinien by¢ nos degusta-
tora czy zawodowego enologa [...]. Mialem niedawno okazje odby¢ z takim
znawcg (ocenial swe mozliwosci na 200 zapachéw) spacer po miescie. Za-
chowywalt si¢ jak wyzet na niewidzialnej smyczy; po prostu weszyl nieustan-
nie. [...] Kiedy tego dnia szliémy do mnie na kolacje, batem si¢ — co zrozumie
kazdy mieszkaniec Grochowa — wprowadzi¢ go na mojq klatke schodowa:
wstyd zapewniony. — Kocie siki — powiedzial oczywiscie, od razu na par-
terze. — Dobry zapach, spotykany w biatych winach. [...] Tak, honor mojej
dzielnicy zostal uratowany przez [...] chemiczny wzoér zwigzku, dajacego 6w
niezbywalny zapach; przy innej jego intensywnosci jest to tez zapach czar-
nej porzeczki. Zapach ten, zwany pipi de chat, wystepuje niekiedy w winach
wyprodukowanych ze szczepu sauvignon; przy bardzo udanych butelkach
jego leciutka nuta wzbogaca zapach; staje sie rzecz jasna wadg, gdy wino
pachnie zbyt mocno warszawskimi schodami (KW, 106).
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Wymienione wyzej zapachy wina zwykle rozwijaja sie w okreslo-
nym porzadku: najpierw odczuwamy zapach kwiatéw, potem owocéw
i rodlin a p6zniej pozostate, stad wachanie wina jest procesem — w termi-
nologii winiarskiej mowi sie zatem o pierwszym, drugim i trzecim nosie;
co interesujace, w przypadku tego ostatniego wachamy oprézniony kie-
liszek, gdyz czasteczki zapachowe w starszych winach uwalniajg sie po
dtuzszym kontakcie z tlenem. W dyskursie winiarskim stosowane sg tez
okreslone skréty pojeciowe, ktérych rozwigzanie znéw zalezy od czytel-
nika i poziomu jego kompetencji. Stosuje si¢ np. okreslenie czarne owoce —
to termin degustacyjny opisujacy smak i aromat wina przywotujacy aro-
mat jagdd, jezyn, wisni, czarnych porzeczek — jak widaé, s wéréd nich
owoce, ktére uznalibySmy za czerwone. Przyklady tego typu terminéw
mozna mnozy¢, a to sprawia, ze:

w tym smakowaniu wszystko takie trudne — pisze M. Biericzyk — a dostrzec
i obliczy¢ pawi ogon jest najwyzsza sztuka w degustacji, bardziej skompli-
kowang niz ocena barwy, bukietu i budowy wina, i wcigz sie jej nieudolnie
ucze (KW, 15).

Trzeba jednak przyznaé, ze jak na nieudolnego adepta sztuki degu-
stowania i opisywania wina autor poczyna sobie nad wyraz dobrze. Moze
wiec te stowa to po prostu przesadna skromnosé lub oczywiste stwier-
dzenie faktu, ze socjolekt winiarski to nie tylko fachowa terminologia,
ale réwniez subiektywne doznania i indywidualne cechy stylu, ktérymi
doznania te mozna odda¢d. Bo, jak dodaje w dalszej czeSci Kronik wina:
»,zawodowy dyskurs o winie szuka wtasnej, odrebnej, oryginalnej formy”
i dopowiada, Zze dyskurs ten

musi pozosta¢ w jakiej$ mierze techniczny — tego si¢ od nich [degustato-
réow — M.G.] oczekuje; oczekuje sig, ze okredlag barwe, wylapiag wady wina,
obliczg, kiedy osiggnie dojrzatos¢ i co si¢ na staro$¢ zmieni [...]. Jest to za-
razem jezyk ludzi wplatanych w histori¢ mitosng i szukajacych, jak kazdy
zakochany, form wyrazu dla [...] swego uczucia. Dlatego dyskurs degusta-
cyjny co krok przelamuje swa techniczng konkretnos$¢ i dobiera stéw, me-
tafor, sktadni i dykgcji, ktére méwigc o osobowosci wina, wyrazaja kondycje
degustatora [...] (KW, 18-19).

Nieprzypadkowo wiec pisarz wybiera felieton jako ten gatunek tek-
stu, ktéry w najdoskonalszy sposéb opowie nie tyle o winie, ile 0 Marku
Bieficzyku delektujagcym sie kieliszkiem tego trunku. Bo to wladnie po-
sta¢ autora jest gtéwnym tematem tych tekstéw, co zreszta jest jednym
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z wyznacznikéw gatunkowych felietonu. Warto w tym miejscu zazna-
czy¢, ze mozna tez pisa¢ o samym winie — wymaga to jednak zmiany
autora tekstéw, a rozpoznanie to potwierdza choc¢by lektura enologicz-
nych felietonéw Jerzego Mazgaja pt. Moje wina publikowanych w News-
weeku'?. Mimo ze felieton jako gatunek tekstu ma juz obszerng biblio-
grafie, zajmujacy si¢ tym zagadnieniem badacze wcigz dyskutujg na te-
mat jego prymarnych i peryferyjnych cech gatunkowych!. Piotr Stasiriski
wskazuje na stuzaca indywidualizacji nieoficjalno$¢ wywodu, w jeszcze
wiekszym stopniu pozycje i idiostyl autora podkreéla Ewa Stawkowa (Ba-
ranfiska-Szmitko 2014: 212-213). Maria Wojtak kieruje uwage na zdolnos¢
dyfuzji wzorcéw innych gatunkéw, zaréwno publicystycznych, jaki i lite-
rackich czy uzytkowych oraz na wyzyskanie zjawiska stylizacji; podkre-
Sla tez, ze obok perspektywy autorskiej istotng role odgrywa aktualnosé
podejmowanej tematyki, a cechy te na dalszy plan usuwajg wtasciwo-
Sci strukturalne felietonu (Wojtak 2004a: 212; Wojtak 2004: 276). Lektura
opracowan teoretycznych przekonuje, ze aktualnos$é jest wrecz gatun-
kowym imperatywem. Tymczasem w odniesieniu do tekstéw M. Bien-
czyka aktualnos¢ te rozumie¢ mozna w polaczeniu z drugg cechg felie-
tonu — jego subiektywnoscig: oto pisarz komentuje ten aspekt rzeczy-
wistodci, ktéry jest niezmiennie aktualny w jego wiasnym mikros$wie-
cie. Stad daleko posunieta indywidualizacja — obserwowana zaréwno
w plaszczyzZnie tematycznej, jak i na poziomie stylu. Bo —jak przekonujaco
stwierdza M. Wojtak, felieton ,to caty gatunkowy kosmos [ktéry — M.G.]
wymyka sie definicjom i uogélnieniom”. Dodaje tez: ,jest gatunkiem
opartym na paradoksach [stad — M.G.] niemal kazda ceche felietonu
mozna zanegowad, znajdujac przyktady realizacji cechy przeciwnej” (Woj-
tak 2008: 109-110). Konieczne odniesienie do biezacych spraw jest w tek-

10 Przyktadowo, piszac o Aromo Private Reserve Syrah, autor w kilku stowach opisuje
kraj jego pochodzenia i chilijskie tradycje winiarskie, by w drugiej czesci felietonu uwage
skupié juz na szczepie, z ktérego jest wytwarzane i na degustowanym winie informujac
m.in. o jego producencie. Charakterystycznym chwytem jest tu stosowanie liczby mnogiej,
co podkresla kontakt z odbiorca (np. ,,My sprébujemy wina z doliny Maule”). Koricowa
cze$¢ tekstu stanowi juz charakterystyka wina, np. ,ma charakterystyczny dla szczepu
intensywny, wrecz fioletowy kolor. Pachnie ciemnymi owocami podrasowanymi delikatnie
nutg pieprzu. Wyraziste taniny od razu zdradzajg konkretny i pelnokrwisty charakter tego
wina.” ,Newsweek”, nr 49, 2016.

11" Dyskusje nad cechami definicyjnymi tego gatunku szczegétowo i wyczerpujaco re-
feruje A. Baranska-Szmitko, w artykule: Mozliwosci i ograniczenia felietonu jako narzedzia
kreowania wizerunku jego autora, ,Acta Universitatis Lodziensis. Folia Litteraria Polonica”,
1(23)/2014, s. 211-227; totez w swoim tekscie rezygnuje z omawiania tego zagadnienia.
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stach M. Biericzyka przedmiotem autorskiego konceptu — oto swoim
felietonom pisarz nadaje tytut Kroniki wina sugerujac tym samym za-
rowno wysoka range podejmowanych zagadnien, jak i ich (pozorng) ak-
tualnosé. Pozorng, gdyz kronika jako gatunek tekstu stanowi ,chronolo-
giczny zapis wymieniajacy wazniejsze wydarzenia z Zycia panistwa, insty-
tucji, organizacji itp. Niewyjasniajacy ich zwigzku przyczynowego” lub
,staly przeglad wydarzent biezacych” (SJP) — zatem w tym przypadku
gatunkowe nawigzania zasadniczo wyczerpuja si¢ juz na poziomie na-
zwy cyklu.

Co6z zatem mozemy sie¢ dowiedzie¢ o winie smakowanym przez
Marka Bieniczyka? Jak sam wskazuje w tytule jednego z felietonéw, jest
to nie tyle fachowy opis, ile Skarga zakochanego; co warto doda¢: zako-
chanego filologa, ktéry zdaje sobie sprawe, jakim problemem jest usys-
tematyzowany opis win, ale tez jest przekonany, ze w opisie tym istotna
jest nie ,litera prawa”, ale intencja degustatora relacjonujacego indywi-
dualne doznania. Piszac wiec o sobie, powraca do sygnalizowanej wcze-
$niej odniesieniami do twdérczosci Z. Herberta, architektonicznej meta-
foryki:

Mo¢j domek nazywa sie Medok i dobrze sie w nim mieszka. Jeden pokdj,
ten wiekszy, nalezy do caberneta i pachnie w nim czarng porzeczka, piwo-
nig, niekiedy gozdzikami, kakao i papryka, a nawet skérg. Mniejszy pokdj
to posiadioé¢ merlota i czu¢ w nim réze, mech, maliny, poziomki, czasem
tez pizmo i trufle (KW 42).

Wino emituje setki woni, ale nawet odczuwajac okre$lony zapach nie
zawsze jesteSmy w stanie zwerbalizowaé nasze doznania, gdyz , droga”
z narzagdu wechu do mézgu jest znacznie krétsza, niz w przypadku in-
nych zmystéw, stagd mézg nie jest w stanie w tak krétkim czasie powigzac
zapach z odpowiednim pojeciem. W konceptualizacji zapachéw istotng
role odgrywajg tez czynniki kulturowe, zwigzane np. z preferowaniem
lub unikaniem odpowiednich zapachéw czy smakéw — pisze o tym wy-
czerpujaco Marian Bugajski (Bugajski 2004: 11-12, 32-37). Odnajdujemy
to tez w felietonach M. Bieficzyka, zwlaszcza w interesujagcym fragmen-
cie dotyczacym konotacji uwarunkowanej geograficznie i kulturowo, ale
tez zaleznej od subiektywnego doswiadczenia. Oto piszac o bardziej lub
mniej ,typowych” winnych aromatach, M. Bieficzyk zauwaza, ze wpraw-
dzie mozna ich nazwy odnalez¢é w réznego typu tabelach i wykazach,
w ktérych jednak
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nie ma [...] miejsca dla bardzo oryginalnych okresleni, ktérych uzywajg de-
gustatorzy, chcac wyrazi¢ wyjatkowa szczeg6lnosé¢ wdychanego aromatu.
Najbardziej zapadio mi w pamie¢ okreslenie spotykane w opisie pomerola
Chateau Pétru [...]: konfitura starego kawalera. Jak to do licha pachnie; co
to do diaska jest? Kurz w kacie tazienki zmieszany z woda kolonska ,Wia-
rus”? Naczynia w zlewie po kolacji sprzed tygodnia? Zapomniana szprotka
na talerzu pod nigdy nie otwieranym oknem? Szafka z butami otwarta na
oéciez? Czy po prostu dzem z lesnych owocéw? (KW 107-108).

Ciekawe, rodzime odniesienia zapachowe pisarz podkresla stosowa-
nym w kronikach terminem regionalne podniebienie. Regionalno$¢ rozumie
jednak bardzo szeroko, dowodzac, ze Amerykanie lubig wina mtode, An-
glicy eleganckie, Francuzi zréwnowazone a Polacy?

My z kraju sernika i burakéw cukrowych? [...] Niestety, niestety! JesteSmy
pod wzgledem wina czerwong latarnig narodéw, autobusem z napisem , ko-
niec”. [...] Albowiem wedle wszelkich statystyk smakuje nam stodkie! [...]
Niczego tak powszechnie polskie podniebienie nie toleruje, jak garéci gorz-
kich garbnikéw w winie czerwonym i smaku mineratéw w winie biatym [...].
Ostatni w Europie, najgorsi na $wiecie... (KW 227)12,

Jak wida¢, autor nie obawia si¢ konsekwencji wynikajacych ze stawia-
nia tak odwaznych tez. Ale oddajmy cho¢ na chwile gtos komus, kto nie
jest tak wytrawnym amatorem wina. Oto zesp6t kierowany przez profesor
Ann Noble zapisat si¢ w historii typologizowania zapachéw wina dzieki
opublikowanej w 1984 roku idei , Kota Aromatycznego”, ktére wygladem
przypomina tarcze do gry w darta . Przedstawia ono ustandaryzowang
terminologie opisujacg aromat wina: dwanascie kategorii i dziewieédzie-
sigt cztery terminy opisowe pozwalajace — w intencji autoréw — na okre-
Slenie kazdego [podkr. M.G.] aromatu wina niezaleznie od gatunku wi-
nogron czy regionu pochodzenia®d. Jak pisze autor ksigzki ,Co wnosi

12 Podobnie, na stronie Portal wina, wypowiada sie autor wpisu o historii winiarstwa
w Polsce: ,Wigkszoé¢ dawnych win, a przynajmniej te, ktére upodobali sobie Polacy to
wina stodkie. Polski gust, uksztalttowany przez znane od setek lat miody, niezbyt chetnie
dostosowywat sie do podbijajagcych Europe win wytrawnych. Stad matmazja i petercyment
cenione byly znacznie wyzej niz doskonate wina burgundzkie czy bordoskie. A przeciez
to nie wszystko. Do stodkich win nalezaly réwniez bardzo popularne wina z wysp kana-
ryjskich tak zwane kanary lub seki, pochodzacy z potudnia Hiszpanii alikant, a przede
wszystkim wegierski maslacz.” Zrédto: http:/www.winomania.pl/wino_w_polsce [do-
step: 30.06.2016].

13 Na marginesie dopowiedzmy, ze §wiadome pomijanie tych faktéw zapewne nie $nito
sie winnym koneserom. Ale ignorowane sg tez i inne okolicznoéci spotkania z winem, np.
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nos? Nauka o tym, co nam pachnie”'*: ,Wachajac wina z pomocg Kota
Aromatycznego, mozna doznaé zmystowego oswiecenia. To zdroworoz-
sadkowe podejscie pozwala kazdemu zrozumie¢ umieszczong w $rodku
kota kategorie mikrobiologiczne i jej zagadkowa podkategorie mleczne.
W pewnej chwili jesteSmy zdezorientowani, ale gdy tylko powachamy
przyktadowe probki — jogurt i kiszong kapuste — nagle wszystko staje sie
jasne. Kolo Aromatyczne pozwala nawet rozszyfrowac termin mokry pies,
ktérym postugujq sie winiarskie snoby: a jest to po prostu jeden z odcieni
zapachowych siarki z kategorii chemiczne (razem ze skunksem, kapu-
st i spalong zapatka). W Kole Aromatycznym nie ma miejsca dla enig-
matycznych przymiotnikéw, w jakich lubujg sie specjaliSci. Znajdziecie
w nim kwiat pomararczy i czarng oliwke oraz mniej pochlebne: mydlany
czy gotowana kapusta, ale nie maly impertynencki pinot noir czy ane-
miczny, przejrzaly cabernet franc 4 la Miles Raymond [...]. Te poetyckie
nazwy wiecej méwia o pretensjonalnosci mitosénika wina niz o charak-
terze samego trunku. Zeby skorzysta¢ z Kola Aromatycznego potrzebny
jest jedynie kieliszek i sklep spozywczy”.

Przywolane badania prowadzone byly na Uniwersytecie Kalifornij-
skim w Davis, a ich celem, poza sensoryczng analiza wina, bylo zasto-
sowanie obiektywnych metod do opisu skrajnie subiektywnych wrazen
towarzyszacych degustacji wina. Jak mozna przypuszczad, ustalenia ame-
rykanskich badaczy nie zyskaly aprobaty europejskich winiarzy, podob-
nie jak produkowane w Kaliforni wino. Co wiecej, takze w enologicznej
terminologii pojawilo sie¢ pojecie kalifornizacji, czyli winiarskiej mcdonal-
dyzacji, definiowanej jako ,zjawisko ujednolicenia potrzeb konsumentéw,
bedace efektem globalizacji i rozpowszechnienia kultury masowej. Pro-
ces ten objat takze kulture winiarska, powodujac usilne préby winiarzy,
majgce na celu upodobnienie swoich produktéw do najbardziej popular-
nych na rynku win” 1. Nie zyskalo aprobaty rowniez dlatego, ze — poza
warunkami, w jakich produkowane i przechowywane jest wino, osoba
degustatora i okolicznosciami w ktérych nastepuje jego spotkanie z trun-
kiem, istotng role odgrywa ono samo. A jak pisze Marek Biericzyk:

dotyczace jego transportu i przechowywania. Tymczasem, jak podkresla jeden ze znawcéw
wina: ,Podobnie jak zmian temperatury, wino nie znosi drgan, wibracji i hatasu” zrédto:
http: /www.winomania.pl/porady.php? [dostep: 30.06.2016].

14 http: //www.literatura.gildia.pl/tworcy /avery_gilbert/co_wnosi_nos_nauka_o_tym_co_
nam_pachnie [dostep: 30.06.2016].

15 http: // www.owinie.info/slownik-pojec/
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Kazde niemal wino ma swoje kaprysy, swoje nastroje, lepsze i gorsze dni. [...]
Dlatego picie wina jest spotkaniem z nieznanym [...] (KW 247-8)

oraz:

[wino] rozwija sie [...] jak akcja [...], az do swej kulminacji, z uptywem czasu
zmienia wcigz swa tres¢, otwiera sie¢ powoli, by wreszcie odkryé wszystkie
swoje tajniki [...] (KW 286-7).

Co wazne - przed kazdym wino odkrywa sie w inny sposéb, co opi-
sa¢ mozna wylacznie z wyzyskaniem wzorcéw gatunkowych felietonu.
Przywolane fragmenty w doskonaly spos6b uwidaczniajg, ze gtéwngq ce-
chg analizowanych tekstéw jest nie tylko ich tematyka'¢, ale posta¢ au-
tora, ktéry nie tylko sprawnie postuguje sie¢ enologicznym socjolektem,
ale jest tez — na co, jako na istotng ceche gatunku wskazuje M. Wojtak
(Wojtak 2008: 110) — artystg stowa wykorzystujacym jezyk w kreowaniu
swego wlasnego $wiata, stawiajagcym czytelnikowi prowokacyjne, czesto
retoryczne pytania, niekiedy nawet narzucajgcym mu subiektywna wizje
opisywanej rzeczywisto$ci, wykorzystujgcym w tym celu zaréwno stereo-
typ, jak i jezykowa prowokacje (jak cho¢by w przywotywanej wyzej wizji
warszawskiej kawalerki i jej wladciciela). Wszystkie te zabiegi — oprécz
autokreacji — sluza aktywizacji czytelnika, sa swoistym zaproszeniem go
do — pozornie niedostepnego — kregu winnych koneseréw. Odpowiada-
jac wiec na stawiane we wstepie do obu toméw pytanie ,dlaczego wino”,
sposréd wielu odpowiedzi znajdziemy i te, moéwigca o niemozliwym do
zrealizowania pragnieniu odkrycia winnego sekretu:

Dlaczego wiec wino, pyta¢ bedzie trzeba dalej i przesytaé pytanie w nowe
dni, kolejne dekady, nadchodzacg ere, az umilknie kiedy$ na brzegu wiecz-
nosci. Pytanie o tajemnice wina stawiali wszyscy, ktérzy w dziejach poczuli
sie tak czy inaczej nig musnieci; poczuli ten dotyk, usitowali o nim zaswiad-
czy¢, 1 ich opowiesci skladajg sie na niekoriczaca sie historie wina (NKW 5).

SKROTY

KW - Bieniczyk M, 2001, Kroniki wina, Warszawa

NKW - M. Biericzyk M. 2012, Nowe kroniki wina, wyd. 2., Warszawa
SJp — Stownik jezyka polskiego red. W. Doroszewski, Warszawa

16 Zreszty felieton moze by¢ na kazdy temat i wielu badaczy uznaje tematyke za ceche
nieistotng, zob. A. Barariska-Szmitko, op. cit.
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(NOT)ESSENTIAL CONSIDERATIONS ABOUT WINE ESSENSCE
(IN THE MARGIN OF THE MAREK BIENCZYK’S
OENOLOGICAL COLUMNS)

Summary

Zbigniew Herbert in the volume titled Barbarian in the garden said: “The
description of the wine is more difficult than the description of the cathedral”.
The subject of this article is to answer the question, if there is any objective way of
describing sensations connected with wine tasting and estimation strategies used
by Marek Biericzyk in his oenological columns to talk about wine. In the first part
of the article the most important features of wine discours, methods of linguistics
depiction of flavour, the etymologically variety of wine vocabulary and the most
important elements of tasting terminology are showed. Hereinafter of the article
author’s attention is focused on Marek Biericzyk’s columns about wine and wine
culture (from volumes ‘Chronicles of wine” and ‘New chronicles of wine’). These
texts present not only how complicated is the systematic description of wine, but
what is more, show the importance of subjective impressions and individual way
to show this using the language.

Key words: idiolect, wine, enology, feuilleton



